
    

 
ANTIPASTI 

STARTERS 

 

 

Tartare di  Mazzancolle in un Mare di  Verdure  
S h r i m p s  T a r t a r e  i n  a  V e g e t a b l e s  S e a  

20€  

 
Battuta di  Trigl ia e Porcini  

R e d  M u l l e t  T a r t a r e  w i t h  P o r c i n i  M u s h r o o m s  

18€  

 
Cantarell i  con Alici  Marinate  e Misticanza  

P i a d i n a  C r e p e s  w i t h  S o u r  A n c h o v i e s  

15€  

 
Panzanella di  Rombo 

T u r b o t ’ s  “ P a n z a n e l l a ”  

18€  

 
Un’Insalata di  Mare  

A  S e a f o o d  S a l a d  

20€  

 
Selezione di  Salumi e Formaggi con Piadina  

Selection of mixed Cured Meats and Cheeses with Piadina Bread 
 

15€  



    

PRIMI  

PASTA 
 

I l  Tagliol ino ed i l  Mare  
T a g l i o l i n i  p a s t a  a n d  t h e  S e a  

17€  
 

Passatell i  con Calamari  e Crema di Carciofi  
Passatelli with Squid and Artichoke Cream 

17€  
 

“Carbonara di  Mare”  
A  “ C a r b o n a r a ”  f r o m  t h e  S e a  

17€  
 

Spaghetti  al  Ragù di  Vongole 
S p a g h e t t i  w i t h  C l a m s  S a u c e  

17€  
 

Risotto al  Pesce della Tradizione Riminese  
F i s h  R i s o t t o  i n  R i m i n i ’ s  w a y  

18€  
 

Paccheri  al l ’Astice  
P a c c h e r i  w i t h  L o b s t e r  

22€  
 

Cappelletti  al le Poveracce  
C a p p e l l e t t i  p a s t a  f i l l e d  w i t h  C l a m s  

 20€  
 

Raviolo di  Magro  con Funghi Porcini  
C h e e s e  R a v i o l i  w i t h  P o r c i n i  M u s h r o o m s  

18€  
 

Tagliatel le al  Ragù 
T a g l i a t e l l e  w i t h  m e a t  s a u c e  

16€  



    

 
SECONDI PIATTI 

MAIN COURSES  
 

Spigola grigl iata e marinata  
S e a  B a s s ,  g r i l l e d  a n d  s o u r e d  

24€  
 

Calamaro Fritto Aromatico  
F r i e d  A r o m a t i c  S q u i d   

24€  
 

Sogliola al profumo di Griglia con Mousse di Patate Arrosto 
                       S o l e  F i s h  w i t h  G r i l l e d  F r a g r a n c e  a n d  R o a s t e d  P o t a t o e s ’  M o u s s e   

24€  
 

Tonno scottato, Olive di  Taggia, Erbe aromatiche  
T u n a  f i s h  f i l l e t  w i t h  T a g g i a ’ s  O l i ve s  a n d  a r o m a t i c  H e r b s  

24€  
 

Seppiolini ,  Aglio Nero, Patate 

e Salsa di Uovo e Parmigiano 
C u t t l e  F i s h  w i t h  B l a c k  G a r l i c ,  P o t a t o e s  a n d  E g g & P a r m i g i a n o  R e g g i a n o  C h e e s e  S a u c e  

24€  
 

Filetto di Manzo con Puré di Patate affumicate  

e Ratatouil le di Verdure 
B e e f  F i l l e t  w i t h  s m o k e d  P o t a t o e s ’  P u r é e  a n d  R a t a t o u i l l e  

24€  
 

Coperto  
C o ve r  c h a r g e  

3€  



    

 
DOLCI 
DESSERT 

 

 

La Nostra Cassata  
 C a s s a t a  i n  O u r  W a y  

 10€  

 
 

 

Gianduia, Caffè e Varnell i  

G i a n d u i a ,  C o f f e e  a n d  A n i s e  

 10€  

 

 
 

Torta della Nonna rovesciata  
G r a n d m o t h e r ’ s  P i e  D e c o n s t r u c t e d  a n d  U p s i d e - D o w n  

 10€  

 

 
 

Lampone, Mascarpone e Cioccolato  
R a s p b e r r y ,  M a s c a r p o n e  C h e e s e  a n d  C h o c c o l a t e  

 10€  

 

 
 

Sorbetti  di  Frutta  
F r u i t  S o r b e t s  

 8€  


